ALMOCO CRUZEIRO RESTAURANTE

ENTRADA

Paté crodte de frango com pimenta verde, chutney de cebola roxa e manga

Confecdo variada de tomate de antanho, queijo burrata cremoso, molho romesco ¢

Tarte fina de bonito e caponata de lequmes com molho de especiarias picantes e amendoins

Creme frio de espargos verdes com himus de rbano (y

PRATO PRINCIPAL

Supremo de frango do campo com reducao do molho, cannelloni de queijo Brousse,
espinafres e cogumelos morel

Guizado de vaca Mironton com cebola confitada, lequmes glaceados e molho picante de pepino

Filete de dourada grelhado na pele, puré de alcachofra a la Barigoule e molho vierge

Legqumes da época confitados e tofu crocante com molho de tomate e acafra

QUEIJO

Queijo refinado pelo nosso Mestre Queijeiro
Servico Ftoile: em substituicdo da sobremesa ou mediante um suplemento (8€)

SOBREMESA

Estas sobremesas sao uma criacdo da Maison Lendtre R
LENOTRE

Macaron de framboesa e baunilha

Bolo concerto

i

Delicia gelada de alperce e améndoa (

Pavlova de mirtilo

()
®

BEBIDAS INCLUIDAS NO MENU

Uma carta de vinhos e bebidas encontra-se a sua disposicao

Servico Etoile
Kir de vinho branco, IGP Vin de Pays d’Oc Chardonnay Viognier”* OU AOC Minervois®
OU IGP Pays d'0C Domaine de Coussergues Rosé Cabernet Franc®
Agua mineral e café

Servico Privilege
Kir de Blanc de Blancs, IGP Vin de Pays d’0c Chardonnay Viognier® E AOC Médoc®
OU IGP Pays d’0OC Domaine de Coussergues Rosé Cabernet Franc™
Agua mineral e café

Servico Premier
Taca de Champagne
IGP Vin de Pays d'0c Chardonnay Viognier” E AOC Médoc™
0U AOC Languedac Source of Joy Bio Domaine Gérard Bertrand™*
Agua mineral, café e doces

0 nosso chef Cédrick Navarette e as suas equipas

[,) Propostas vegetarianas
garrafa (75cl) para 4 pessoas.
**1 garrafa de Vinho Branco e 1 garrafa de Vinho Tinto para 4 pessoas substituidas por 1 garrafa de Vinho Rosé
(75cL) para 2 pessoas.
A beber com moderacao. 0 consumo excessivo de dlcool é prejudicial a satide. Barcos para ndo fumadores.



